
皮蛋豆腐 ―――――――――――――――――――¥580
ピータン豆腐

貴妃醉鶏 ―――――――――――――――――¥1,250
地鶏の紹興酒漬け

拌海哲皮 ―――――――――――――――――――¥980
中華風くらげ

棒棒鶏 ――――――――――――――――――――¥1,250
蒸し鶏胸肉

海鮮色拉 ―――――――――――――――――¥1,550
ホタテ、エビ、イカ海鮮サラダ

烏魚子 ――――――――――――――――――――¥1,800
からすみのきり身

精選垪盆 ―――――――――――――――――¥2,800
くらげ、地鳥の紹興酒漬け、台湾腸づめ三点盛り

前 菜



脆皮葱油鶏 ――――――――――――――¥1,500
広東風地鳥鶏

雀巣鶏丁 ―――――――――――――――――¥1,350
鶏肉の辛子炒め

沽老肉 ――――――――――――――――――――¥1,580
酢豚

四川回鍋肉 ――――――――――――――¥1,200
四川ホイコウロウ

京醤肉絲 ―――――――――――――――――¥1,600
宮廷風肉千切り炒め

蒜香排骨 ―――――――――――――――――――¥980
ニンニクスペアリブ　3本

東坡肉 ――――――――――――――――――――――¥800
杭州名物　東坂肉

北京炉鴨 ――――――――¥3,500/¥6,000
北京ダック　　 2人前（セット）/1羽（セット）

肉 料 理



甜酸蝦 ――――――――――――――――――――¥1,680
エビチリソース炒め

清炒蝦仁 ―――――――――――――――――¥1,980
エビの炒め物

鹽酥大明蝦 ――――――――――――――¥2,800
芝エビの塩コショウ炒め

雀巣三鮮 ―――――――――――――――――¥1,800
イカ、ホタテ、エビと野菜炒め

清炒龍蝦 ―――――――――――――――――¥4,800
伊勢エビ炒め

清蒸時魚 ―――――――――――――――――¥1,800
本日の蒸し魚

醋溜魚片 ―――――――――――――――――¥1,680
地魚の海鮮ソースうま煮

紅燒鮑魚 ―――――――――――――――――¥4,800
アワビの醤油煮

豆鼓蒸鮮貝 ――――――――――――――¥1,250
ほたてのにんにく黒豆蒸し（3個）

海 鮮 料 理



八寶菜 ――――――――――――――――――――¥1,250
八宝菜

魚香茄子 ―――――――――――――――――¥1,250
中華風なす炒め

麻辣豆腐 ―――――――――――――――――――¥850
麻婆豆腐

家常豆腐 ―――――――――――――――――¥1,250
あげ豆腐と野菜炒め

干編四季豆 ――――――――――――――¥1,100
いんげん豆とザーサイ炒め

四季時菜 ―――――――――――――――――¥1,200
旬野菜炒め

野 菜・豆 腐 料 理



海鮮湯麺 ―――――――――――――――――――¥950
海鮮たんめん

擔擔麺 ――――――――――――――――――――――¥950
タンタン麺

海鮮兩面黄 ――――――――――――――¥1,150
海鮮風両面焼きそば

上海炒麺 ――――――――――――――――――¥850
上海焼きそば

海鮮蓋澆飯 ――――――――――――――――¥850
五目中華海鮮丼

勇魚炒飯 ―――――――――――――――――¥1,350
イサナ　チャンーハン

白飯 ―――――――――――――――――――――――――¥250
白ご飯（漬物、スープ付）

御 飯・麺 類



鍋貼 ―――――――――――――――――――――――――¥480
手つくり焼きギョーザ

上海小籠包 ――――――――――――――――¥580
ショウロンポウ

海鮮春倦 ―――――――――――――――――――¥850
海鮮春巻き

杏仁豆腐 ―――――――――――――――――――¥380
杏仁豆腐

水果凍 ――――――――――――――――――――――¥380
果物ミックスヨーグルト

点 心・デ ザ ート 類



魚翅湯 ――――――――――――――――――――¥2,500
フカヒレスープ

紅焼魚翅 ―――――――――――――――――¥4,800
フカヒレの姿煮

翡翠海鮮羹 ――――――――――――――¥1,500
海鮮スープ

淮山枸杞排骨湯 ――――――――¥1,050
山芋、クコの実、豚のスベアリブスープ

ス ー プ



コースお一人様（2名様より）―――――――¥3,500
前菜、炒め物、揚げ物、甘酢料理、スープ、エビ料理
お新香、ご飯（又は上海やきそば）デザート

コースお一人様（2名様より）―――――――¥5,000
前菜、炒め物、揚げ物、甘酢料理、フカヒレスープ、
エビ料理、お新香、ご飯（又は上海やきそば）デザート

コースお一人様（2名様より）―――――¥10,000
前菜、炒め物、かに揚げ物、甘酢料理、北京ダック

フカヒレスープ、エビ料理、伊勢エビ炒め

お新香、ご飯（又は上海やきそば）デザート

※コースによってはお料理の内容が異なります。
詳しくは店員までお尋ね下さい。

コ ー ス 料 理



紹興酒
女児紅（五年）500ml ―――――――――――――――¥2,200

陳花彫（八年）640ml ―――――――――――――――¥1,800

グラス ――――――――――――――――――――――――――――¥500

日本酒
久保田　百寿　一合 ―――――――――――――――――¥630

酔鯨　一合 ――――――――――――――――――――――――¥630

菊水の辛口　一合 ―――――――――――――――――――¥630

ワイン
SELAKS SAUVIGNON BLANC（白）750ml

ニュージーランド産　ボトル―――――――――¥3,500

グラス ――――――――――¥600

MORTION CADET ROUGE（赤）750ml

フランス産　　　　　ボトル―――――――――¥3,500

グラス ――――――――――¥600

ビール
中ビン ――――――――――――――――――――――――――――¥530

中ジョッキ ――――――――――――――――――――――――¥530

小ジョッキ ――――――――――――――――――――――――¥380

焼酎
鏡月　700ml ボトル ―――――――――¥2,500

いいちこ　720ml ボトル――――――¥2,500

チューハイ ――――――――――――――――――――――――¥380

サワー ――――――――――――――――――――――――――――¥480

水割り ――――――――――――――――――――――――――――¥380

ソフトドリング
台湾高山産ウーロン茶　ポット ――――――――¥500

ハワイ　ＭＡＵＩ　コーヒー ――――――――――¥400

ウーロン茶、コーラ、オレンジジュース ――各¥200

※ボトルキープ始めました

お 飲 み 物


